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Imatge del seguiment de les llacunes de la Pletera l EL PUNT AVUI
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B Forma partdels treballs previs corresponents al
projecte Life que servira per restaurar la zona

Joan Punti
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Elstreballsprevis al desen-
runament de la urbanitza-
ci6 de la Pletera, a I'Estar-
tit, i la posterior restaura-
ci6 de l'espai ja estan en
marxa. Des de la catedra
d’Ecosistemes  Litorals
Mediterranis de la Univer-
sitat de Girona (UdQ) s’es-
ta fent ja un seguiment de
l'estat ecologic de les llacu-
nes incloses en 'ambit del
projecte  Life  Pletera
(2014-2018).  L’estudi,
que esta en marxa des de
Poctubre, té com a objec-
tius coneixer les caracte-
ristiques ecologiques de
les llacunes i poder deter-
minar si les actuacions
projectades tenen l'efecte

desitjat i en milloren I'es-
tat ecologic de l'aigua. En
una primera fase, els téc-
nics prenen mostres men-
suals durant un any de les
tres basses existents, la
mésimportant deles quals
és la del Fra Ramon. Du-
rant el segon i quart any el
mostreig sera trimestral,
mentre que el tercer any
tornara a ser mensual.
Lltim any s’inclouran en
el seguiment dues basses
noves.

Es mesuren diferents
parametres, com ara la
temperatura, la conducti-
vitat, el PHil'oxigen. Tam-
bé es recullen mostres per
analitzar-ne els nutrients
(nitrogen, fosfor, materia
organica i clorofilla) i es
quantifica la biomassa de

bacteris, fitoplancton i zoo-
plancton. També es recu-
llen mostres de macroin-
vertebrats, per tal de con-
trastar-los amb els indexs
de qualitat que estableix la
directiva marc de l'aigua.

El director tecnic del
projecte Life Pletera, Xa-
vier Quintanas, déna im-
portancia a aquest segui-
ment per conéixer el com-
portament de les llacunes i
poder-lo comparar amb les
de construcci6é artificial.
També sera molt impor-
tant estudiar I'evolucié de
l'estat trofic de la llacuna
del Fra Ramon, on es pre-
veu retirar la. gran mota
que actualment impedeix
que la llacuna. desbordi cap
a la maresma quan puja el
nivell de I'aigua. M
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« POSTRES: Pasliz de la casa.

Torons i cade, Raim i copa de cava, Nigua i vi DO Catalusya negre,
e o rosad. Mdsica de sabd en direcle de 12203 b

/ca/)?dez(e

- ENTRANTS: Diila amb batd, vol-2w-venir amb paté de lonyina, folfipag de feie

- PRIMERS PER ESCOLLIR: Coctel de gambes, erema de marisss,
canalons d'alberginia. lormalge fresc | mel.

+ SEGONS PER ESCOLLER: L lsmintol a la brasa, milhulls de galla de pere
ibiric al fam, eniretol o la brasa amb sales de cepe,

G/ PONT, 2 - BESALU 17850
RESERVES: §72 206 040

104237-1101182w

BAIX EMPORDA

DISTRIBUCIO DE FRUITA | VERDURA
PER A PROFESSIONALS DE THOSTALERIA

La més amplia i variada oferta en
fruita i verdura fresca.

- - -

o

by

Articles de 4a i 5a gamma, nets i

envasats a punt per cuinar o consumir.

Circuit des de |'origen al punt
de venda: 24 HORES.

Repartiment de dilluns a dissabte.
Recollida de comandes les 24 hores.

Comarques Gironines
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